
Na slovíčko...

Srdečne Vás vítame na Festivale Káva Čaj Čokoláda v Starej tržnici v Bratislave. 
Tešíme sa, že ste sa rozhodli stráviť čas v spoločnosti ľudí, ktorí v tejto neľahkej dobe 
robia svoju prácu s láskou, s pokorou a zanietením. Aj tento rok sú tu pre Vás naši 
baristi, teatendri a čokolatieri, ktorí sú pripravení ukázať Vám to najlepšie.

Na Festivale Káva Čaj Čokoláda sa môžete naučiť nové postupy, ochutnávať 
a spoznávať nové chute, naučiť sa kresliť mliečnou penou do espressa a 
dozvedieť sa viac o príprave kávy a čaju v domácich podmienkach.

Čakajú na vás 3 pódiá nabité programom.

HLAVNÝ STAGE: Užite si hlavné kávové, čajové a čokoládové ukážky, prezentácie 
a diskusie!

LAB STAGE: Objavujte nové trendy, techniky a experimenty od našich expertov!

CUPPING STAGE: Ochutnajte najlepšie kávy a čaje od našich pražiarní a predajcov!

Celým programom na Hlavnom stagi nás bude sprevádzať Lenka Varinská. Užívajte si 
tieto dva dni naplno! Žite, bavte sa a relaxujte.

Festival Káva Čaj Čokoláda a aj samotní vystavovatelia, opäť spolu fi nančne podporia 
Svetielko nádeje. Za ochutnávky môžete zaplatiť vystavovateľom sumu, akú si sami 
určíte. Je to samozrejme dobrovoľné. 

Občianske združenie Svetielko nádeje poskytuje komplexnú starostlivosť deťom 
a mladistvým s onkologickým a iným vážnym ochorením a ich rodinám. Sme radi, 
že aj my máme možnosť podporiť ich výnimočné projekty a pomáhať spolu s nimi.

Ďakujeme za vašu podporu!

Prajeme Vám krásne a inšpiratívne dni plné KÁVY, ČAJU A ČOKOLÁDY.

Team Festivalu Káva Čaj Čokoláda Bratislava 2023

Ivan Čižmárik
Miloš Kováč
Tomáš Kováč

Organizátor festivalu:

Marko production s.r.o. Jakabová 57 • 821 04 Bratislava • OZ Craft Slovakia • info@kavacajcokolada.sk
Zmena programu vyhradená. Organizátor nezodpovedá za správnosť údajov a obsahu.

Festival hrdo podporujú hlavní partneri:

Festival hrdo podporujú partneri:

PROGRAM
Štvrtok 9. 11. 2023 Piatok 10. 11. 2023
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ArtFórum zóna
v piatok 16:00 - 17:00 Posvieťte si s nami na sny (Miriam Halamičková)

LA
B 

ST
AG

E
CU

PP
IN

G
 S

TA
G

E

10:00 - 11:00 zaOATlujte si s nami!

11:00 - 12:00  Cacao či Cocoa? 
(Martina Matejíčková, KakawCo+)

12:00 - 13:00  Príbeh kávy z Jávy 
(Peter Szabó, COFFEEIN)  

13:00 - 14:00  Po stopách kvalitného čaju 
(Jozef Zajac, Čajový dom) 

14:00 - 14:50  Diskusia: Na výlet za pražiarňou 
(moderuje Simona Budinská, Kávičkári)

14:50 - 15:00  Svetielko nádeje - veľká pomoc malým 
hrdinom  

15:00 - 16:00  Vplyv spracovania kávy na chuť v šálke 
(Michal Maliarik, Coffi  a) 

16:00 - 17:00  Svetové slovenské orechy 
(Michal Repík, Slowlandia) 

17:00 - 18:00  Jarná cesta na Taiwan 
(Marián Mazag, Literárna čajovňa)

10:00 - 11:00 zaOATlujte si s nami!

11:00 - 12:00  Jarná cesta na Taiwan 
(Marián Mazag, Literárna čajovňa)

12:00 - 13:00  Cacao či Cocoa? (Martina Matejíčková, 
KakawCo+)   

13:00 - 14:00  Po stopách kvalitného čaju 
(Jozef Zajac, Čajový dom) 

14:00 - 15:00  Príbeh kávy z Jávy 
(Peter Szabó, COFFEEIN)  

15:00 - 16:00  Za kávou do Kolumbie 
(Erik Šimšík, Goriff ee)  

16:00 - 16:50  Diskusia: Vo víre kávy a podnikania 
od mlada (moderuje Simona Budinská, 
Kávičkári)                          

16:00 - 16:50  Svetielko nádeje - veľká pomoc malým 
hrdinom

17:00 - 18:00  Janka Travelhacker: 10 najlepších tipov, 
ako cestovať šikovne a lacno po celom 
svete

10:00 - 11:00 Latte art s Oatly!

11:00 - 12:00  Úvod do čajovej typológie 
(Literárna čajovňa)  

12:00 - 13:00  Latte art s Rajom Barista

13:00 - 14:00  Workshop s fi ltrovanou kávou 
(Coffi  a)   

14:00 - 15:00  Domáca príprava čajov 
(Čajový dom)    

15:00 - 16:00  Workshop s fi ltrovanou kávou 
(Beansmiths)   

16:00 - 17:00  Workshop fi ltrovanej kávy s Kalitou 
(Triplefi ve)   

17:00 - 18:00  Rozpoznávanie defektov v káve 
(COFFEEIN)

10:00 - 11:00 Latte art s Oatly!  

11:00 - 12:00  Workshop fi ltrovanej kávy s Kalitou 
(Triplefi ve)   

12:00 - 13:00  Workshop s fi ltrovanou kávou 
(Beansmiths)   

13:00 - 14:00 Latte art s Rajom Barista 

14:00 - 15:00  Domáca príprava čajov 
(Čajový dom)

15:00 - 16:00  Workshop s fi ltrovanou kávou 
(Coffi  a)

16:00 - 17:00  Workshop senzoriky kávy 
(Dos Mundos)   

17:00 - 18:00  Rozpoznávanie defektov v káve 
(COFFEEIN)

13:00 - 14:00 Beansmith‘s   

14:00 - 15:00 Coffi  a  

15:00 - 16:00 COFFEEIN  

16:00 - 17:00 Goriff ee  

17:00 - 18:00 Spojka Roastery

10:00 - 11:00 Succaffi  na    

11:00 - 12:00 Coffi  a   

12:00 - 13:00 Goriff ee   

13:00 - 14:00 Dos Mundos   

14:00 - 15:00 COFFEEIN   

15:00 - 16:00 Lot   

16:00 - 17:00 Spojka Roastery   

17:00 - 18:00 Beansmith‘s

Podporujeme:


